POLLO ENROLLADO
CON CABANOSSI LA SEGOVIANA

Delicioso, rendidor y practico

Ingredientes (para 4 personas)

» Y41 kg de Cabanossi La Segoviana
¢ 1 Pechuga deshuesada

e Y kg de Queso fresco

e Orégano

e Panrallado

« Mondadientes

e Saly pimienta al gusto

¢COmo se prepara?

1. Abrir la pechuga en cuatro lados haciéndole 2 cortes laterales y luego colocar sal, orégano
en polvo, pimienta, y pan rallado. Luego mezclar todo.

2. Picar en rodajitas el Cabanossi La Segoviana. Colocar en las pechugas el Cabanossi y queso
freso. Enrollar y fijar con los mondadientes.

3. Colocar las pechugas en un sartén primero a fuego lento y luego mas fuerte hasta que
doren. Servir en rodajas.
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